
CS-320
CS-453
CS-525
CS-535
CS-630
CS-635
CS-640
CS-735
CS-740
CS-745
CS-840
CS-295

300×200×8
450×300×8
500×250×8
500×350×8
600×300×8
600×350×8
600×400×8
700×350×8
700×400×8
700×450×8
800×400×8
2000×950×8

0.4
1.0
0.9
1.3
1.3
1.5
1.8
1.8
2.1
2.3
2.4
14.1

3,150
6,900
5,900
7,850
8,500
9,950
11,150
11,150
12,250
14,000
14,250
95,850

重量品番 長さ×巾×厚さ 税抜き価格
抗菌カラーソフト（表面エンボス仕上げ） 3mm8mm

CＴ-320
CＴ-453
CＴ-525
CＴ-630
CＴ-640
CＴ-840
CＴ-960

300×200×3
450×300×3
500×250×3
600×300×3
600×400×3
800×400×3
900×600×3

0.2
0.4
0.3
0.5
0.7
0.9
1.5

1,750
3,750
3,450
4,950
6,050
8,700
14,550

抗菌カラーソフト（表面エンボス仕上げ）
重量品番 長さ×巾×厚さ 税抜き価格

■ 特　長
１ 全5色(ブルー・グリーン・ベージュ・ピンク・ホワイト)の
   カラーリング。より色が鮮やかになり食材別色分けで衛生的
２ より食材が滑りにくい特殊表面仕上げで調理に安全（当社比）

３ 薄型・軽量取り扱いが便利
４ より柔らか素材で刃当り良好（当社比）

注）形状、サイズ、8mm サンダー仕上げについては別注でも承ります。

注）形状、サイズについては別注でも承ります。

※肉薄の為、熱風式包丁・まな板消毒保管庫・食器洗い乾燥機には入れないでください。

※単位：寸法（mm）／重量（kg）／表示価格（円）※改良のため予告なく、仕様・価格を変更する場合があります。

使用例 使用例 使用例

非塩ビ

抗菌カラーソフト
マイキッチン® プロのまな板業務用

HACCP
対応よ！

刃当た
り

良好！
！

食材が
滑り
にくい
素材よ！

抗　菌

HACCP対応

柔らか素材で
刃当り良好

ｰ30℃～90℃
耐寒耐熱温度

刃当たり
 良好！！
刃当たり
 良好！！

別注サイズ
※37・38ページ参照

商品の
最新情報は

SIAAマークは、ISO22196法に
より評価された結果に基づき、
抗菌製品技術協議会ガイドラ
インで品質管理・情報公開さ
れた製品に表示されています。

CHOP BOARD 14




